PIVOVARNICTVO NA

SLOVENSKTU

Este zaciatkom devdtdesiatych rokov minulého storo¢ia fungovalo na Slovensku pdtndst velkych
pivovarov. Dnes st len tri. Iste, dévody nemozno ziiZit len na prichod dvoch nadndrodnych
pivovarnickych gigantov. Faktom vsak je, Ze okrem nich vari u nds pivo uz len jeden velky pivovar a chut
piva sa za ostatné desatrocia vyrazne unifikovala. Postupne vsak na Slovensku zacinajii pribiidat
pivovary so snahou vrdtit do pivovarnictva poctivy pristup a rozmanitost. UZ niekolko rokov nad nimi
vycnieva banskostiavnicky Pivovar ERB vo vlastnictve Eduarda RADU a jeho rodiny.

Bezkonkurenc¢ne
najlepsie slovenskeé pivo
nesie znacku ERB

Bany

.

Nas tvod je prili§ struény, aby vypovedal
o tom, ¢o vas v ¢ase monopolizacie sloven-
ského pivovarnictva dvomi velkymi zahra-
ni¢nymi pivovarnickymi spolo¢nostami
podnietilo k odvaznemu kroku, stavit na
maly sikromny pivovar s nepomerne niz-
$im objemom produkcie, ako to byva pri
masovo znamych znackach na Slovensku.

Pred pétndstimi rokmi vstipili na sloven-
sky trh dve nadndrodné spolo¢nosti. Tie sku-
povali slovenské pivovary ako v supermarke-
te, pricom kipené vyspelé pivovary zatvarali
jeden za druhym. A7 tu zostali len tri velké
pivovary: Hurbanovo, Sari§ a mdj Steiger,
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ktory som kupil v roku 1993 a z podniku ur-
¢eného na likviddciu som vybudoval moderny
a zdravy podnik. No obrovsky tlak dvoch vel-
kych pivovarskych spolo¢nosti ma donditil
vpustit do Steigera menSiu, avSak bohatd an-
glicko-Ceski spolo¢nost. Uvedomil som si,
Ze moje pdsobenie vo velkom pivovarnictve
dalej nemd zmysel. Nemohol som sttaZit s
dvoma gigantmi z hladiska ich obrovskych
finan¢nych investicii do reklamy. A takisto
arogancia obchodnych retazcov bola netinos-
nd a stdle rastla. Ale Steiger prezZil a je Gspes-
ny a ja som na to nesmierne pysny. V roku
2012 som ceskym priatelom predal posled-
nych 10 percent akcii. Na vyhniansky Steiger
sa stdle pozerdm ako na svoje dieta, ktoré sa
po vysStudovani postavilo na vlastné nohy.

A ako teda vznikol ERB?

Po predaji Steigera som si povedal, Ze vy-
tvorim nieco, ¢o vrati slovenské pivo na $pic-
kovi (nie masovi) ¢eskoslovenski uroven
spred dvadsiatich rokov. A tak, aby mi bolo
jedno, ¢o robia nadndrodné spolocnosti, alebo
¢o si o tom myslia obchodné retazce. A po-
stavil som ERB. V Banskej Stiavnici sme s
manzelkou kipili v absoldtnom centre pa-
miatkovej rezervdcie Styri ndrodné kulttirne
pamiatky a zacal som projektovat. Po troch
rokoch sa ndm podarilo vybudovat pivovar,
ktory sa architektonicky, kvalitativne, tech-
nologicky a persondlne nedd porovnat s ni-
¢im, ¢o bolo doteraz postavené v Eurépe. Po-
Cas projektovania sme spolu so zatmi navsti-
vili podobné pivovary v Raktsku, Cechach,
Nemecku, Franctzsku, ale aj v zdmori. Po na-
vsteve zamockého pivovaru v Regensburgu
ndm bolo jasné, Ze naSe ambicie su ovela vys-
Sie.

V ¢om je vlastne ERB vynimo¢ny?

V prvom rade v pouzitej technoldgii na va-
renie, kvasenie a stdcanie piva. Kupili sme
$pickové technologické zariadenia v Nemec-
ku, montaz realizovali slovenské, Ceské a ne-
mecké firmy. Jednotlivé operdcie procesu vy-
roby piva su riadené pocitaémi. Nesmiernu
pozornost venujeme vstupnym pivovarskym
surovindm. Varime z vyberanych sladov zo
sladovni Lycos v Trnave a Weyermann v Ba-

vorsku. PouZivame najkvalitnej$i Zatecky
chmel a pivovarské kvasnice dovdZame z
kvasni¢nej banky z Technickej univerzity v
Mnichove. Kazdy tyzden k ndm ide auto s
kvasnicami z Bavorska. NavySe, Stiavnickd
voda je na varenie piva idedlna. Vodu, kvalitu
piva, ale aj hygienu zariadeni a vyrobnych
priestorov kontrolujeme vo vlastnom labora-
toriu. Pivo neopusti naSe brany, kym kazda
varku neschvdli degustacnd komisia, ktord
tvoria hlavny slddek pivovaru, vedici labora-
téria, obchodny riaditel a ja. V celom procese
varenia a kvasenia piva nesmie byt pouzita
chémia, ktord by mala zdanlivo ,,vylepsit*
pivo. Preto vyroba jednej pollitrovej flase v
ERB-e trva pit tyZdiov, nie desat dni ako
inde. A na dovazok: Kazdy zo Styroch druhov
piva, ktoré varime, sa modZe apovat vylucne
do Specidlneho pohdra. V ERB-e vyrobime
za rok tolko piva, aké vyrobi kazdy z dvoch
obrich zahrani¢nych pivovarov na Slovensku
za dvandst hodin. Nevarime europiva, ktoré
sa od seba liSia len typom reklamy a etiketou
na flasi, pricom vSetky chutia rovnako. Preto
je ERB aj najdrah$im pivom na Slovensku.

Hovorite, Ze vas nezaujima, ¢o si 0 ERB-e
myslia zahrani¢ni giganti, ktori posobia v
slovenskom pivovarnictve. Tvrdite, Ze to
nie su vasi konkurenti.

Dnes mdme na Slovensku osemdesiat od-
beratelov, pricom v buddcnosti ich ur€ite ne-
bude viac ako sto. Starostlivo posudzujeme,
komu pivo ddme a komu nie. Nasa kapacita
je totiz maximdlne 3500 hektolitrov ro¢ne.
Na porovnanie: Pivovar Sarig, kde varia a std-
¢aji mnoho znaciek, najmé tych Ceskych,
uvari za rok jeden a pol miliéna hektolitrov.
NavySe, neposkytujeme naSim odberatelom
finan¢ni hotovost alebo zahradné sedenie,
markizy, reklamné ddZdniky alebo mnozZstev-
né zlavy. My im vSak doddvame brilantné
pivo s perfektnym servisom, preto nasi part-
neri reSpektuji nase vysoké ceny. Nehovoriac
o tom, Ze trzby z tohto ndpoja su pre nich vel-
mi zaujimavé a pivo ERB je v ich zariadeni
ozdobou, nie beZznym ndpojom, ktory maji
aj v akcii v Tescu alebo na hociktorej Zelez-
ni¢nej stanici.



Ako vnimate reStaura¢né minipivovary,
ktoré pribidaji na Slovensku rychlym
tempom?

Majitelia tychto pivovarov odvéadzaju pre
slovenské pivovarnictvo kus poctivej roboty.
Ich piva st iné ako bezné europiva. St to vSak
pivovary, ktoré varia pivo pre potreby vlastnej
reStaurdcie, kde celd svoju produkciu aj pre-
daju. Na Slovensku je ich uZ mozno dvadsat.
Kvalita ich piv je zavisld od toho, aku tech-
nolégiu majui instalovand, aké suroviny po-
uZivajd na varenie piva, ale najmé od toho,
kto ich pivo vari. Ak berieme do dvahy, Ze na
Slovensku v sicasnosti posobi mozno pit,
Sest Spickovych sladkov s kvalitnym vzdela-
nim v oblasti biotechnoldgie a s dlhoro¢nou
praxou v pivovaroch, tak potom je mozné, Ze
nie vietky pivovary spifiajii najvyssiu droveti
kvality vareného piva. Tu je nutné pripome-
nut, Ze varenie piva je najzloZzitejsi proces vy-
roby tekutych potravin na svete vobec. Je
mozné uvarit pivo, ktoré chuti dobre. Ale
kumsSt je v tom, aby si udrzalo svoje vlastnos-
ti. Niektoré menSie pivovary sa orientuji na
Specidly, pretoze uvarit ¢iry a chutny leziak,
ktory spifia vietky parametre, je jedna vec.
Avsak ked pride rad na zachovanie Cirosti,
stability peny a koloidnej stability, povedzme
po dobu troch mesiacov, tam sa za¢ne ukazo-
vat majstrovstvo. Niektoré pivovary to obcha-
dzaj a z nepasterizovaného piva urobili svoju
marketingovi vyhodu. Ale majui problémy s
biologickym a koloidnym zdkalom. Prave na
trvanlivosti piva sa pozna fortiel sladka. Sa-
mozrejme, hovorim o trvanlivosti ziskanej
prirodzenou cestou bez akychkolvek aditiv.
V ERB-e posobi jeden z tych Siestich slddkov
- Andrej Gaspar - a na naSom pive to citit. V
minulosti vela ¢asu stravil spolupracou s Vy-
skumnym dstavom pivovarskym v Prahe a v
sucasnosti je stdlym konzultantom s odbor-
nikmi z vyskumného centra, ktoré je vedec-

kym pracoviskom Technickej univerzity Mni-
chov, mimochodom jedne;j z troch TOP pivo-
varnickych univerzit. Konzultdcie sa tykaju
pivovarskych kvasnic a varného procesu.

AKké druhy piva varite?

Varime klasické svetlé leziaky — desiatku
a dvandstku, tmav trindstku, pSeni¢ny wei-
zen a v exkluzivnej linii ERB Limited Edition
varime limitované série piv s vySSou stuptio-
vitostou ako bonus pre nasich odberatelov. St
to nevSedné pivné druhy, ktoré maju vo svete
svoju tradiciu, no na Slovensku su zriedkavé.
Spomeniem napriklad stout, dubbel alebo
braggot — ten sme dokonca uviedli na sloven-
sky trh prvi a zatial aj jedini. V sticasnosti je to
limitovana séria ERB Extra Special Bitter M-
15 %. Je to fantastické pivo kvasené zvrchu
s vyraznou chmelovou a sladovou arémou,
vyvazenou komplexnou chutou, brilantnou
priezracnostou a ma krasnu tmavocervent
farbu. Poddvame ho v $pecidlnom pohdri na
vysokej stopke. VSetci nasi odberatelia sa na
kazdud novi limitovanu sériu tesia, lebo aj pre
nich je to vZdy prekvapenie. A hoci ide o pivd
velmi drahé, je po nich velky dopyt. Ale na-
Sou vlajkovou lodou su klasické leziaky —
krigtalovo priezra¢né a prijemne horké. Spe-
cidly su sice vynikajuce, avSak tazko su s nie-
¢im porovnatelné. U nds presadzujeme my-
Slienku, Ze musime byt najlep$i na izemi by-
valého Cesko-Slovenska, pretoZe tunajii kon-
zumenti kvalitnym leZiakom rozumeju. V tej-
to sifazi chceme permanentne vitazit. N4§
sortiment ndjdete v top hoteloch a reStaura-
ciach Slovenska, ale urcite nie v obchodnych
retazcoch alebo na benzinovej pumpe.

Ste typickou rodinnou firmou. Kto tvori
vedenie spolocnosti a kolko mate zamest-
nancov?

Moje dcéry potvrdzuju to, Ze vyrastat v

Budovy Pivovaru ERB v Banskej Stiavnici. Foto: Peter W. HAAS

Banskej Stiavnici nie je o beznom Zivote a
byvani, ale je to zivotna filozofia. Obe sa po
§tidiu ekonémie a manazmentu do Stiavnice
vratili — jedna z Bratislavy, druhd z Prahy. S
ich manzelmi Jozefom Sivdkom a Andrejom
Gasparom a mojou manzelkou Mariou sme
vytvorili perfektny tim, ktory vedie Pivovar
ERB. Mladsia dcéra Marika vedie pivovarsku
reStaurdciu, jej manzel Jozef Sivdk je obchod-
nym riaditelom. StarSia Lucia je riaditelkou
pre stratégiu a marketing a jej manzel Andrej
Gaspar je sladkom a ¢o je velmi zaujimavé,
povedal by som aZ raritné, je zdrovei autorom
vSetkych grafickych ndvrhov pre pivovar —
od etikiet az po vizudly outdoorovej reklamy.
Cela nasa rodina Zije pivovarom a postupne
sa vzddvame ostatnych podnikatelskych ¢in-
nosti s cielom plne sa sustredit na vybudova-
nie pivovarskej znacky, ktord prezije starocia.
Na tomto projekte zamestndvame pétdesiat
Tudi a musim povedat, Ze bez niektorych z
nich si chod pivovaru neviem predstavit.

Pocula som, Ze mnohi si zasa nevedia pred-
stavit Banskd Stiavnicu bez ERB-u?

To nés velmi tesi, pretoZe je to naplnenim
dalSieho z naSich zdmerov. Pivovar sidli v his-
torickych budovach mestskej pamiatkove;j re-
zervacie, ktoré sme komplexne zrekonstruo-
vali. Daliia ndrodn4 kultdrna pamiatka na
svoju rekonstrukciu Cakd. V Banskej Stiavnici
sa ndm tak podarilo ozivit dalSiu historicku
Stvrt mimoriadne atraktivnu pre turistov nie-
len z celého Slovenska, ale aj z dalekého za-
hranic¢ia. Okrem toho v podkrovi budovy pi-
vovaru prevadzkujeme divadlo, kde sme uz
privitali mnoho hviezd, ako su napriklad Mi-
roslav Donutil, Milan Lasica alebo Jan Kraus.
Jednoducho, pracujeme na tom, aby znacka
ERB S$irila dobré meno nielen v pripade piva,
ale aj Banskej Stiavnice a Slovenska vobec.
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