ERB vzkriesil to najlepsie z pivovarnictva

Ti, ktori uz stihli podlahnat povestnej magii Banskej Stiavnice, by vam okamzite vedeli vyme-

novat obsiahly zoznam pamiatok, ktoré tam rozhodne musite navstivit. A ti, ktori si potrpia na

pivo extra triedy, by vam jednoznacne odporucali Pivovar ERB.

Mohlo by sa zdat,
ze pivovar sa
medzi pamatihod-
nostami banského
mesta ocitol omy-
lom. Ale ked sa
cestou na slavne
Namestie Svatej
Trojice  zvrtnete
radsej na Novo-
zamocku ulicu,
bude vam hned
jasne, ze o ziadny
omyl nejde. Budo-
va Pivovaru ERB
v historickom cent-
re je nielenze zre-
konstruovanym
skvostom b o)
16. storocia, ale aj
oficialne patri me-
dzi narodneé kulturne pamiatky - hoci donedavna tak vobec
nevyzerala. V roku 2008 sa jej vSak ujala rodina Eduarda Radu,
ktory mal uz vtedy dlhoro¢né skusenosti v pivovarnictve - pod
jeho vedenim sa podarilo zdevastovany pivovar v nedalekych
Vyhniach dostat do prvej trojky na Slovensku, hned' za nadna-
rodné giganty. V Banskej Stiavnici sa rozhodol varit pivo podla
vlastnych predstav, Co v praxi znamena pivo Uplne iného leve-

Eduard Rada, majitel' Pivovaru ERB

Budova Pivovaru ERB v historickom centre Banskej Stiavnice

lu: "Viete, za najlepSie leZiaky na svete sa povazuju ¢eské
a slovenské. No a leziaky ERB radia najméa &eski znalci
medzi absolutnu $picku Cechéch aj na Slovensku. My sme
sa rozhodli varit pivo - bez ohladu na to, ¢o to stoji - z najkva-
litnejSich surovin a na najkvalitnejSej technoldgii”, hovori
Eduard Rada. Technologiu ERB-u vyrobili majstri z nemeckej
firmy Kaspar Schulz, ktora medzi vyrobcami technologii pre
malé pivovary nema vo svete konkurenciu. No a suroviny na
varenie piva ERB su tym najlepsim, ¢o sa pestuje na
Slovensku, v Cesku &i Nemecku. Ziadne aditivum v pivach
ERB nenéjdete. Chut kazdého druhu - bez ohladu na to, ¢i ide
o svetly alebo dokonca udeny leziak - sa dosahuje vylucne
kombinaciou prirodnych surovin a pivovarnickeho umenia
vrchného sladka Andreja Gaspara. "Na vyrobu piva su potreb-
né Styri suroviny: voda, chmel, slad a pivovarské kvasnice.
My pridavame aj piatu - srdce. Pivovar ERB totiz nefunguje
ako tovaren. Vyroba piva je Zivy proces, ktory sa nikdy
nekonci. Ked' sa pivo uvari, za¢ne kvasit, vznika Zivy organiz-
mus, o ktory sa treba starat’ ako o malé dieta. A to bez srdca
jednoducho nejde”, hovori Andrej Gaspar. Mimoriadnu sta-
rostlivost venuju pivu aj potom, ¢o sa dostane do sudov ¢i flias
a vyda sa na cestu k odberatelom, ktorych je po celom
Slovensku vyse tridsat. Vyberani s spomedzi najkvalitnejsich
zariadeni prave podla toho, aku starostlivost su schopni
poskytnut pivu ERB a aky servis ponukaju svojim navstevni-
kom. ,My varime také pivo, aby ho mohli postavit na stél
v tom najlepSom hoteli. TakZe nielen, aby dobre chutilo, ale
aj dobre vyzeralo. Na tom je postavena cela filozofia“, vysve-

Andrej Gaspar, vrehny sladek Pivovaru ERB



tluje Eduard Rada. Aj preto je rocna kapacita Pivovaru ERB
maximalne 3000 hektolitrov, ¢o je mnozstvo, ktore vo velko-
kapacithom pivovare vyrobia za 6 hodin. ,,My nevarime
pivo, ktorému stac¢i 8 dni na to, aby opustilo pivovar. My
varime poctivé pivo, ktoré dozrieva 3 az 5 tyzdriov”,
pokracuje zakladatel a majitel Pivovaru ERB. Ten sa, mimo-
chodom, pridrziava zakona o Cistote piva, ktory uz viac ako
800 rokov plati - s istymi obmenami - v Nemecku. V jeho
zacCiatkoch musel dokonca kazdy sladek zlozit prisahu, ze
na varenie piva bude pouzivat len jaémen, chmel a vodu -
dnes su uz povolené aj pivovarské kvasnice. Takyto zakon
na Slovensku sice neplati, ale v Pivovare ERB je priam
Svatym Pismom. Preto tu napriklad nikdy nebudu vyrabat
radler. Popustit uzdu fantazii vSak vedia inym spdsobom:
»,Milovnici nasho piva maju radi novinky. Preto sme sa roz-
hodli okrem piv, ktoré su v naSej stalej ponuke, varit aj
limitované edicie piva. Naposledy sme napriklad prisli so
Specialom ERB Stout 18%“, prezradza vrchny sladek
Andrej Gaspar. Limitovane edicie su uz dnes neoddelitelnou
suc¢astou zoznamu druhov piva varenych v Pivovare ERB.
~Stalic“ maju niekolko: ERB Svetly leziak 12% aj 10%, ¢o je
pivo plzenského typu, ERB Weizen 12%, Co je psenicné
pivo s neodfiltrovanymi kvasnicami, ERB Tmavy Special
13%, ¢o je tmavée nefiltrované pivo varené podla originalnej
receptiry sladka a ERB Udeny leziak 12%, ktory svoju
extravagantnu chut ziskava vdaka zaudenému sladu a je
vlastne akymsi priekopnikom pivnych Specialov ERB-u.
Jeho sucastou je v Banskej Stiavnici aj restauracia, ktoru
hostia z celého Slovenska, ale aj z velmi vzdialeného zahra-
nicia vyhladavaju nielen kvoli ¢erstvo navarenemu zlatému
moku a skvelej kuchyni, ale aj kvoli moznosti pozorovat pro-
ces varenia piva. Dominantou interiéru restauracie su totiz
dve medené varne, v kiorych sa kazdé pivo znacky ERB
zacina varit, kym sa dostane o poschodie nizsie, kde je za
presklenymi dverami umiestnena hlavna cast technoldgie.
Tam uz ale smu vstupit len povolani, pretoze pri vyrobe piva
na vyluéne prirodnej baze su prisne dodrziavané hygienicke
pravidla rovnako doélezité ako vsetko ostatné. ,,Keby sa do
piva dostala akakolvek mikrobiologicka necistota, bolo
by zle. Darmo, Ze je uzavreté v nadobach, vzduchom sa
prenesie cokolvek kamkolvek. Prostredie musi byt Cisté
ako operacna sala“, zdoraznuje vrchny sladek. Divat sa cez
sklo do ,zakulisia“ varenia piva ERB je malym sviatkom.
A ked' ho potom ochutnate, pochopite, ze vSetka ta starost-
livost o kazdy jeden detail méa velmi dobry dévod a ze vzkrie-
senie tradicie pivovarov, ktorych v stredoveku bolo
v Banskej Stiavnici okolo desat, nemohlo dopadnut lepsie.
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